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EFFICACE ET DURABLE

Parmiles centaines d'innovation HOBART, il en est une qui a véritablement bati la réputation de la
compagnie HOBART : le batteur mélangeur a mouvement planétaire.

QUALITE

Le mouvement planétaire HOBART permet une
répartition homogéne des produits travaillés
garantissant ainsi I'excellence des préparations
et le meilleur rendement.

ROBUSTESSE

Les batteurs HOBART sont congus en fonte
d'aluminium. Leur finition haut de gamme rend
les machines particulierement résistantes et
garantit une longue durée de vie.

HSM10
10 litres

PRECISION DU RESULTAT

Le systeme de mouvement planétaire permet
d‘obtenir des résultats identiques et constants.
L'engrenage massif transmet la puissance
de maniere réguliere et directe aux outils de
travail et assure ainsi un traitement minutieux
du contenu de la cuve.

ERGONOMIE D’UTILISATION

Les batteurs HOBART ont été étudiés pour
faciliter et optimiser le travail de l'opérateur :

grille de protection

levier de changement de vitesses simple
et précis

relevage de la cuve par levier assisté

et amorti.

A200
20 litres



S MELANGEURS

HYGIENE

Les angles arrondis, les surfaces lisses et le
tableau de commandes marche / arrét basse
tension intégré, facilitent le nettoyage.

HSM40
40 litres

ACCESSOIRES VARIES

Pour chaque fonction, il existe un outil adapté !

Le fouet pour battre les blancs d'oeufs, les pates
légeres et les cremes. Le batteur pour malaxer les
préparations de sablés, cakes. Le crochet droit ou
spirale pour pétrir.

GRANDE SECURITE

Les batteurs mélangeurs HOBART sont équipés
de série d'un systeme de sécurité de la cuve avec
interrupteur magnétique. Ce dernier empéche le
fonctionnement si la cuve n'est pas dans la bonne
position.

- (soeAny)

H600 H800
60 litres 80 litres
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LES MODELES

HSM10

Modéle a poser, 10 litres

Le batteur mélangeur HSMIO travaille minutieusement le
contenu de la cuve. C'est le modele idéal pour pétrir de petites
guantités de pate, fouetter des mousses ou encore battre des
blancs en neige.

Il est doté d'une cuve en acier inoxydable, d'un variateur de
vitesse et d'une protection anti-éclaboussures.

Il dispose d'un arbre de battage en acier inoxydable et de
barres de guidage pour un meilleur maintien de la cuve.

A200

Modéle a poser, 20 litres

La batteur A200 est le modele le plus polyvalent du marché.
Il peut accueillir une cuve de 10 litres pour mélanger de plus
petites quantités.

Compact, le A200 trouve facilement sa place dans des pe-
tits espaces. Il dispose d'un engrenage a 3 vitesses et d'une
minuterie. Son systéme de verrouillage de la cuve assure la
bonne installation et position de la cuve.

Le A200 est disponible en version monophasée ou triphasée.
Il est équipé d'un bol, d'un batteur, d'un fouet en acier
inoxydable et d’'un crochet.




HSM40

Modeéle sur pied, 40 litres

Le modeéle HSM40 est tres résistant et idéal pour travailler de
grandes quantités. Il est équipé d'une minuterie. La cuve n'a pas
besoin d'étre retirée pour y ajouter les ingrédients.

Il est fourni avec une goulotte en acier inoxydable et, un chariot
de cuve est disponible pour faciliter le déplacement des charges
lourdes. Le batteur est flexible grace a sa capacité d'adaptation
en 20 ou 30 litres.

H600

Modeéle sur pied, 60 litres

Le H600 est un mélangeur polyvalent, flexible et puissant.
Il est équipé de série d'un élévateur de cuve a main et d'une
minuterie de 15 minutes. La conception de la base ouverte
facilite le nettoyage du sol.

La base et le socle en acier inoxydable offrent une
excellente protection contre la corrosion. Un bol en acier
inoxydable est fourni de série et une gamme d’'accessoires est
disponible, y compris des adaptateurs de bol. Sa capacité peut
étre réduite par l'utilisation d‘une cuve de 30 ou de 40 litres.

H800

Modeéle sur pied, 80 litres

Le modele H80O0 est idéal pour travailler les grandes quantités.
L'extension du socle permet de glisser aisément le chariot de la
cuve. Le H800 peut également étre utilisé avec des accessoires
et sa capacité peut étre réduite par l‘utilisation d‘une cuve de
30 ou de 40 litres.
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EQUIPEMENTS

SYSTEME DE MOUVEMENT
PLANETAIRE

TYPE

Modéle a poser
Modeéle sur pied
VITESSES

3 vitesses de travail

4 vitesses de travail

6 vitesses de travail
PRISE D'ACCESSOIRES
Prise d‘accessoires
ACCESSOIRES STANDARD
Minuterie

Cuve en acier CrNi
Fouet métallique
Crochet en spirale

Batteur plat

® De série O En option

MODELES A POSER

Non disponible

MODELES SUR PIED
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

MODELES A POSER

CAPACITE DE L A CUVE

POSSIBILITE DE REDUCTION

TENSION

PUISSANCE TOTALE

RACCORDEE
DIMENSIONS
Profondeur
Largeur

Hauteur

Poids (net)

10 |

230/50/1+T

035kW |T25A

415 mm

368 mm

575 mm
25 kg

20|

101

400/50/3/N+T

037kW |3 X6 A

550 mm

400 mm

760 mm
93 kg

40 |

20/301

400/50/3/N+T

1TTKW | 3X6 A

720 mm
657 mm
1340 mm
246 kg

MODELES SUR PIED

60 |

30/40|
400/50/3/N+T

15 KW |3 x6 A

997 mm

700 mm

1420 mm
322 kg

80|

30/40|
400/50/3/N+T

15 KW |3 x6 A

1054 mm
700 mm

1420 mm
340 kg
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Document non contractuel. Les indications de ce prospectus sont conformes a la mise a jour de 01/2024. Nous nous réservons le droit de modifier
les données ou les configurations techniques de nos machines.

www.fsc.org FS(:® 0005754

PR-0124-0324-936-H-fr



